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1. ПАСПОРТ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙПРОГРАММЫ

Коди наименование
специальности

Коди наименование
квали икации -ий
Цельобразовательной
программы

Нормативно-правовое
обеспечениев области
образования

Профессиональный
стандарт(при
наличии)

Профессиональный
стандартWorldSkills
(при наличии)

Отличительные
особенности
образовательной
п о аммы

Хлебопекарное, макаронное07210300

кондите ское п оизводство
3W07210302 — Кондитер

и

Подготовкарабочихкадров, способныхвыполнять
технологические операции по изготовлению
мучных кондитерских изделийс соблюдением
станда тов качества и санита ных но м
- ЗаконРК «Обобразовании»от 27.07.2007 г.
.N2319-III;
- Государственныйобщеобязательныйстандарт
технического и профессиональногообразования,

(Приказ МинистрапросвещенияРК от З августа
2022 года 348);

- Классификаторспециальностейи квалификаций
технического и профессионального,послесреднего
образования(Приказ Министраобразованияи

наукиРК от 27.09.2018 г. N2500);

-Типовыеучебныепрограммыцикла или модуля
общеобразовательныхдисциплин для организаций
технического и профессионального,послесреднего
образования,(Приказ МинистрапросвещенияРК
от 6 янва я 2023 года .N21 .

Профессиональныйстандарт
«Производствохлебобулочныхи мучных
кондитерскихизделий»
Кондите2 овень ОРК
СПЕЦИФИКАЩДЯСТАНДАРТОВ
WORLDSKILLS
Компетенция32
Кондитеское дело
Дуальноеобучение



Индекс
компетенции

кз

к 10

к 11

к 12

к 13

к 14

к 15

к 16

к 17

к 18

к 19

2. ПЕРЕЧЕНЬКОМПЕТЕНЦИЙ
Наименованиекомпетенции

Совершенствоватьустную и письменнуюречь через
анализ идейно— художественногосодержания
п оизведений
Осуществлятькоммуникациюв устнойи письменной
формахна государственном, русскоми иностранном
языках
П именять естественно-на ные и математические знания
Пониматьисторию, рольи место Казахстанав мировом
сообществе
Демонстрироватьстремлениек физическому
самосовершенствованию, ориентироватьсяна здоровый
об аз жизни

Демонстрироватьсознательное и ответственное отношение
к вопросамНачальной военнойи тактическойподготовки,
личнойбезопасностии безопасностио ающих

Ориентироватьсяв окружающеммиречерезпонимание
с ности п оявленияи азвития жизни на планете Земля

Формироватьгеографическоеи пространственное
мышление
Выполнять а ические аботы
Анализироватьразличныеточки зренияи оценки
исто ических событий
Анализироватьвопросыглобальногохарактераи
меж ль ного взаимодействия
Применятьсовременныеинформационно-
ком икационные и ци овые технологий
Владетьосновами правовойсистемы и экономики,
навыками предпринимательскойдеятельности и проявлять
гражданскуюпозицию в сфереантикоррупционных
явлений
О ганизовать або кондите а

П оизводить хлебоблочные изделия и п оги

Выполнятьтехнологическиеоперацийпо приготовлению
аб икатов кондите ского п оизводствапо

Осуществлятьпроцессыизготовления массовых тортов,

летов, пи ожных, печенья и п яников

Обеспечиватьбезопасностьпищевойпродукции,
соблюдениеп авил и но м ох аны да
Ос ествлятьп оцессы сбоки и о о мления пи ожных,



рулетов, сложных тортов



З, СОДЕРЖАНИЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙПРОГРАММЫ3.1. Содержаниемодулей(дисциплин)

1

2

Модули
дисциплины

оод01.
Казахскийязык и
литература

ООД02. Русский
язык

Краткоеописание модулей
дисциплин

Результатыобучения Индекс
компетенции

Общеобразовательныедисциплины
Орфоэпические,орфографические,
лексические, грамматические
нормы казахского языка; правила
речевогоэтикета в устнойи
письменнойречи;способыанализа,
синтеза, оценки, интерпретации
полученнойинформщии;
различныевиды чтения в
зависимости от коммуникативных
задач; монологическая речь;жанры
публичныхвыступлений;правила
ведениядискуссий;стилистика при
создании текстов разныхжанров;
литературныетерминыи
литературныенаправления, родыи
жанры, тема, идея, проблематика
п оизведения
Виды речевой деятельности;
культура общенияв жизненно
актуальных сферахдеятельности;
русский язык как язык
межнационального общенияв РК;
речь как показатель общей
к ль ы и г ажданскойпозиции

РО 1.1. Определятьосновнуюмысль
текста по теме
РО 1.2. Пониматьи анализировать
содержаниехудожественного
п оизведения, его п облематик
РО 1.3. Формулироватьпрактические
воп осы по п очитанно текс

РО 1.4. Использоватьсложные
синтаксические конструкциис точки
зренияихфункционально-
стилистических качеств, соблюдать
ечевые но мы
РО 1.5. Обобщатьинформациюиз
азличных источников
РО 1.6. Создаватьтексты смешанных
типов, писать творческиеработы(эссе)
РО 2.1 . Формироватьпредставленияо
единстве и многообразииязыкового и
культурногопространстваРК, о языке
как основе национального самосознания
РО 2.2. Пониматьважность языка как
явление национальнойкультурыи
человеческого общения



з ООДОЗ.Русская
литература

человека; пути совершенствования
функциональнойграмотности;
правилаустнойи письменнойречи;
нормырусскогоязыка
(орфоэпических, лексических,
грамматических, орфографических,
пунктуационных); правила
речевогоэтикета; цели, задачи,
средстваи условияобщения

ИсторияРусскойлитературы, ее
основные этапы и периоды,

закономерности и тенденци;
проблемыизученныхпроизведений
Русскойлитературы; периоды,
жанры и
литературы,

литературных

динамика Русской
многообразие
направлений;

духовные ценности человека,

основы критическогомысления
читателя; идейно-художественное
содержаниес учетом социально-

исторического
эстетического

и духовно-
аспектов

РО 2.3. Осознаватьзначение русского
языка как языка межнационального
общенияв РК
РО 2.4. Формироватьпозитивное
отношение к правильнойустнойи
письменнойречикак показателям общей
культурыи гражданскойпозиции
человека
РО 2.5. Владетьпредставлениямио
нормахрусскогоязыка (орфоэпических,

лексических, грамматических,
орфографических,пунктуационных) и
п авилах ечевого этикета
РО 2.6. Формироватьумение
ориентироватьсяв целях, задачах,
с едствах и словиях общения
РО З.1. Пониматьключевые проблемы
изученныхпроизведенийРусской
литеа ы
РО 3.2. Анализироватьлитературное
п оизведение
РО 3.3. Формулироватьтемы, идеи и
ха акте истики ге оев

РО 3.4. Определятьв произведении
элементы сюжета, композиции,

изобразительно-выразительныхсредств
языка
РО 3.5. Формулироватьсобственное
отношение к произведениямрусской
литеа ы
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оод04.
Иностранный
ЯЗЫК

оод05.

Математика

произведения; правила анализа
литературногопроизведения

Навыкиустнойи письменнойречи
в рамкахпрофессиональной
деятельности; специализированная
лексика, связанная с выбранной
профессией;основы делового
общения;аудированиеи навыки
восприятияиностраннойречина
слух;особенностимежкультурной
компетенции; приобщениек

культурестранизучаемогоязыка;
навыки профессиональнойречина
иностранномязыке; развитие
навыков переводатекстов по
специальности; методика чтения и
подготовка к письменнойработе;
методика а ди ования и гово ения
Роль математики в

РО 3.6. Восприниматьна слух
литературныепроизведенияразных
ж ов

РО 4.1. Использоватьнавыки говоренияи
аудированиядля творческогорешения
п облеми со дничества в пах
РО 4.2. Пониматьосновные моменты в

расширенныхвыступленияхбез
поддержки, включая выступленияна
о аниченный к незнакомых тем
РО 4.3. Разрабатыватьпоследовательную
аргументациюв устнойили письменной
о ме

РО 4.4. Распознаватьнесоответствия в

аргументациив расширенных
выступленияхпо целомурядуобщихтем
и учебныхпрограмм

РО 5.1. Характеризоватьпонятия, виды
функциидля отработкинавыков
пос оения а ика
РО 5.2. Раскрыватьсвойствафункцийна
основе аналитического определенияи

а ического изоб ажения
РО 5.3. Находитьзначения выражений,

кз
профессиональнойдеятельности;
пространственныеформы, идеи и

методы

функции;
значения

обратные
функции;
теоремы

математики; виды
свойства функций;

выражеений,содержащих
тригонометрические

теория вероятности;
сложения и умножения

содержащихобратные
игономе ические кции



вероятностей;системы уравнений,

неравенств; систем неравенств;
алгоритм
иррационального

решения
уравнения;

6 оод06.
Информатика

значения функциина отрезке;
объем призмы, пирамиды и

усеченнойпирамиды

Аппаратноеи программное
обеспечение;особенности
информационныхпроцессови
систем; правила создания и
преобразованияинформационных
объектов, компьютерныхсетейи
информщионнойбезопасности;
рольинформационныхпроцессовв
обществе, технических
возможностейи перспектив
использования информационных
технологий;базовыепринципы
работыкомпьютеровдля
предоставленияим возможности

РО 5.4. Определятьосновы теории
вероятности, теоремысложения и

ножения ве оятностей
РО 5.5. Усвоитьалгоритмрешения
иррациональногоуравнения, систем
уравнений,неравенстви систем
не авенств
РО 5.6. Создатьматематические модели
задач на определениенаибольшегои
наименьшего значения функциина
о езке

РО 5.7. Усвоитьопределениеобъема
призмы, пирамидыи усеченной
п амиды
РО 6.1 .Применятьоблачныетехнологии
РО 6.2. Соблюдатьмеры безопасности,
включая понятия резервноекопирование
и ши ование данных
РО 6.3. Веб-проектироватьв

то е сайтовконс
РО 6.4. Работать в

сферевиртуальнойи дополненной
еальности
РО 6.5. Работатьс порталом
элек онного п авительства
РО 6.6. Создатьи установитьмобильное
приложениес использованием блока
«Код»

кз



7 ООД 07. История
Казахстан

анализироватьсистемы;
особенностипрограммных
приложении;основы логического,
алгоритмического,
вычислительногомышления;
правиларазложениязадачь на
составные части и выделения
общихзакономерностей;пути
нахождения эффективныхи

рациональныхспособоврешения
поставленных задач; инфографика,
видео; мобильныеприложения;
виртуальнаяи дополненная
еальность
Основные факты, процессы и
явления,
гипотезы,

понятия, теории,

характеризующиецелостность и
системность исторического
процесса; периодизацияИстории
Казахстана;современныеверсиии
трактовки важнейших проблем
истории Казахстана;особенности
историческогопути Казахстана, его
роль в мировом сообществе;
особенности исторического,
историко-социологического,
историко-политологического,

РО 6.7. Разработатьмаркетинговую
рекламу(инфографика, видео)

РО 7.1. Использоватьпонятие
«ЦентральнаяАзия»для характеристики
историко-географическихособенностей
егиона
РО 7.2. Анализироватьфункциональную
рольсоциальных институтов
адиционного казахского общества

РО 7.3. Исследоватьпроцессразвития
тюркскихгосударствна основе изучения
источников
РО 7.4. Обосноватьобразование
Казахскогоханства как закономерный
результатисторическихпроцессовна
те ито ии Казахстана



историко-культурологического,

антропологическогоанализа
событий, процессов и явлений
прошлого; историческая

8 ООД08. курс
«Глобальные
компетенции»

обусловленностьформированияи
эволюции общественных
институтов, система социального
взаимодействия, норми мотивов
человеческого поведения;
взаимосвязь и особенности
ИсторииКазахстанаи мира,
национальная и региональная,
конфессиональная,
этнонациональная, локальная
история;особенностиразвития
Казахстана;основные
историческиефактыи события
социально-экономическойи

политическойжизни Казахстанана
всех этапах её азвития
Значениеглобальныхкомпетенций
для развитияличности; понимания
местных, глобальныхпроблеми

вопросовмежкультурного
взаимодействия;аналитическая
оценка понимания глобальных
событий, их причин, и
последствий;системы ценностей,

способствующейосознанию

РО 7.5. Анализироватьдостижения и
противоречияобщественно-
политического развитияКазахстанав
советскийпе иод
РО 7.6. Пониматьдуховныеи
нравственныеценности казахского
народана основе исследованийобычаев
и адиций
РО 7.7. Исследоватьэтапы изменения
этнического состава населения на

территорииКазахстана

РО 8.1. Пониматьзначение глобальных
компетенцийдля азвития личности
РО 8.2. Пониматьзначение активного и
пассивного доходов
РО 8.3. Пониматьспособыповышения
личного дохода
РО 8.4. Формироватьнавыки
эффективногоиспользования карманных
денег

к 11



9 оод09.

Физическая
культура

собственнойкультурной
идентичности и пониманию
культурногомногообразиямира;
правилафинансовой,
экологическойкультуры;
конструированиемышления
посредствомисследования,
связанного с еальнойжизнью
Правилатехники безопасностина
занятиях Физическойкультуры;
правилавыполнения
общеразвивающиеи специально-
беговыеупражнения; роль
Физическойкультурыв развитии
личности и подготовке ее к
профессиональнойдеятельности;
научно-биологическиеи
практическиеосновы Физической
культурыи здоровогообраза
жизни; правилаздоровогостиля
жизни; правилаигрыпо видам
спорта(футбол, волейбол,
баскетбол, гандболи т.д,); правила
выполнения базовыхстроевых,
общеразвивающих,прикладныхи
акробатическихупражненийв

гимнастике; правилавыполнения
технико-тактические действияв
национальных видах спо та.

РО 8.5.Формироватьнавыки
планированияи ведения семейного
бюджета
РО 8.6. Использоватьметоды и формы
оценки трудадля оплаты и поощрений
работников

РО 9.1. Соблюдатьтехникубезопасности
на занятиях Физической ль ы
РО 9.2.Выполнятьобщеразвивающиеи

специально-беговыеажнения
РО 9.3. Соблюдатьправилаигрыпо
видам спорта(футбол, волейбол,
баскетболгандболи т.д,

РО 9.4. Владетьтехническойи
тактическойподготовкойк и е в

РО 9.5. Владетьтехническойи
тактическойподготовкойк игрев
настольныйтеннис

бол

РО 9.6. Выполнятьбазовыестроевые,
общеразвивающие,прикладныеи
акробатическиеупражненияв
гимнастике
РО 9.7. Выполнятьтехнико-тактические
действияв национальных видах спорта
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оод 10.
Начальная
военная и
технологическая
подготовка

оод11.

Всемирная
история

Представлениеоб Вооруженных
Силах РеспубликиКазахстан,
назначении ВооруженныхСил
Республики Казахстан, их
характереи особенностях;основы
осознанного отношения к воинской
службекак священному долгу и
обязанности гражданина
РеспубликиКазахстан;основные
требованиявоенной присяги,

ВооруженныхСилустава
РеспубликиКазахстан;размещение
военной техники, воинских частей
и быт личного состава; основы
военнойробототехники

Закономерностимирового
историческогопроцесса;
особенноститрадиционного,
индустриальноготипа
цивилизации, постиндустриального
этапа развития;основные этапы
Всемирнойистории, ее переломные
моменты; теориипроисхождения
государства; социально-
политические, экономические и
идеологические факторы;уровни,

РО 10.1. Формироватьпредставленияоб
ВооруженныхСилахРеспублики
Казахстанкак гарантавоенной
безопасностигос да ства

РО 10.2. Анализироватьобщевоинские
уставыВооруженныхСил, другихвойск
и воинскихформированийРеспублики
Казахстан
РО 10.3. Участвоватьв тактической
подготовке
РО 10.4. Участвоватьв огневой
подготовке
РО 10.5. Участвоватьв строевой
подготовке
РО 10.6. Анализироватьособенности
военнойтопо а ии
РО 10.7. Определятьосновы военной
обототехники
РО 11.1. Характеризоватьособенности
традиционного, индустриальноготипа
цивилизщии,постиндустриальногоэтапа
азвития.
РО 1 1.2. Обосновыватьлогически
последовательными аргументамитеории
происхождениягосударстваи выявлять
его ха акте ныеп изнаки.
РО 11 .З.Определятьтенденцииразвития
мировыхрелигийв условиях
сов еменнойцивилизации.

к 10



формированиякомплексного
представленияо культурно-
историческомсвоеобразии
всемирногоисторического
процесса;исторические
проблемы,связанные с областью
будущейпрофессиональной
деятельности; правилаанализа и
обобщенияисторической
информации;причинно-
следственные связи колониальной
экспансии и глобальныхпроблем
современногомира;тенденции
развитиямировыхрелигийв
условияхсовременной
цивилизации

12 оод 12. химия Основные
законы

понятия, явления,

РО 1 1.4. Определятьпричинно-
следственные связи колониальной
экспансии и глобальныхпроблем
современногомира, взаимодействие
цивилизаций.
РО 11.5. Устанавливатьпричинно-
следственные связи возникновения
анних импе Ий, ми овых войн.
РО 1 1.6. Объяснятьособенности
экономического развитияс
использованием знанийо типах
экономических систем.
РО 11.7.Определятьособенности
реализациипринциповправового
государствана примереразныхстран.

РО 12.1. Анализироватьсовременную
теориюстроенияатома.
РО 12.2. Применятьпериодическийзакон
и периодическуюсистемухимических
элементов
РО 12.3. Исследоватьэнергетику
химических еащий
РО 12.4. Характеризовать
закономерностиизменения свойств
элементов в пах
РО 12.5. Изучитьосновные научные
принципыхимического производстваи
п инципы «зеленойхимии»

кз
органической и

неорганической
химии; классификацияи свойства
химических элементов, веществ и
соединений;
связи в

соединений;
основные

виды химической
различных типах
химия элементов и

закономерности
протеканияхимическихреакций;
основы
термодинамики

химической
и кинетики,

энергетикахимических процессов,



химическое и фазовоеравновесие,
скорость реакции и методы ее
регулирования, катализаторы и
каталитические системы;

РО 12.6. Определятьосновы
о ганическойхимии.
РО 12.7. Классифицировать
биоорганическиевещества.

химические системы: растворы и
методы описания химических
равновесий
электролитов;
системы,

в растворах
дисперсные

электрохимические
системы; процессы коррозии и

методы борьбыс коррозией;
полимеры, олигомерыи их синтез;
строение и свойства
высокомолекулярныхсоединений;
периодическаясистема элементов;
периодическийзакон и его
использование в предсказании
свойствэлементов и соединений;
методы и средства химического
исследования веществ и их
превращений;
идентификацию

химическая
вещества;

основныефизическиеи химические
явления и процессы, на которых
основаны
объектов

принципы действия
профессиональной

деятельности;
принципырациональногои
безопасногоиспользования
природныхресурсов, энергиии
мате иалов.
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ООД 13. Физика

оод 14.

География

Основные физическиеявления и

процессы, на которых основаны
объектовпринципы действия

профессиональнойдеятельности,
области возможностии

примененияфизическихэффектов;
фундаментальныепонятия, законы
и теорииклассическойи
современнойфизики;границы
применимостиосновных
физическихмоделей;основные
физическиевеличины и константы,
их определенияи единицы
измерения;методы решения
физическихзадач, важных для
технических приложений;
технологияработыс различными
видами информации.

Структурагеографическойнауки;
объекти предметгеографии,ее
место срединаук;специфика
географиикак науки, особенности
научногоязыка географии;
развитиегеографическогои

пространственногомышления,
географическойкультурыи языка;
развитиепонимания глобального,

региональногои локального

РО 13.1. Объяснятьдвижения тел без
ета их масс и действ щих на них сил.

РО 13.2. Объяснятьдвижения тел под
действиемп иложенных к ним сил.
РО 13.3. Анализироватьусловия
равновесияматериальныхтел под
действиемсил и движение жидкостейи
газов.

РО 13.4. Пониматьзаконы сохранения
импульсаи полноймеханической
энергиидля тел замкнутойсистемы
любых азме ов.

РО 13.5. Описыватьдвижения
жидкостейи газов.

РО 13.6. Определятьосновы
молекулярно

- кинетическойтеории
газов.

РО 13.7. Решатьуравнения, связывающие
междусобойтермодинамические
па аме ы.

РО 14.1. Использоватьметоды
гео а ических исследований.
РО 14.2. Определятьвозможности
примененияГИС в разныхотраслях
п оизводства.
РО 14.3. Определятьэкологические
проблемыглобальногои казахстанского

овня.
РО 14.4. Оцениватьпоказатели стратегии
экономического азвития с ан ми а.

кз



подходов в исследованиях
геоэкологических,
геополитических, социальных,
геоэкономических процессови
явлений;методы обработки
геопространственныхданных при
изучениикартографии,
геоэкологии, геополитики,
геоэкономики, страноведенияи
глобальных облемчеловечства.
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оод 15.
Биология

ООД16. Графика
и проектирование

Целостное
свойствах

представление о

живых систем,

историческом развитии жизни,
роли биоты в планетарных
процессах, о современных

проблемахнаправлениях, и

перспективахбиологическихнаук;
цели, задачи, методы экологии, ее
место в системе биологических
наук; основные закономерности,
правила, понятия и терминология
современнойэкологии; основы
рационального
природопользования и охраны
окружающейсреды; современные
проблемыэкологии, состояние и

перспективыразвитиязнаний об
ающейс едео

Правилаи методы проектиронния;
графическогозаконы

модели ования; основы тео ии

РО 14.5. Даватькомплекснуюоценку
политико-морфологическим
особенностямс анми а и Казахстана.
РО 14.6. Исследоватьи описывать
исто ико-гео а ические егионы ми а.

РО 14.7. Создаватьпроектыпо решению
глобальныхп облем.

РО 15.1. Оцениватьзначение и функции
неорганическихи органическихвеществ
для жизни.
РО 15.2. Определятьзначение клеточного
цикла в размножениии развитииживых
о ганизмов.
РО 15.3. Пониматьосновные положения
тео ии эволюции.
РО 15.4. Анализироватьинтеграцию
Биологии, Физикии Ин о матики.
РО 15.5. Раскрыватьрольи значение
биотехнологиив жизни человека
РО 15.6. Пониматьосновы экологической

ль ы
РО 15.7. Раскрыватьвлияние человека на

окружающую среду

РО 16.1. Применятьграфические
способыи средствавизуализации
ин о мации.



изображений;способыи средства
информации;визуализации

правила графическойкультуры;
правила использования

современных и традиционных
графических
средств;формыпреобразования;
виды изображенийи их

построение.

РО 16.2. Анализироватьосновные виды
изоб аженийи их пос оение.

РО 16.3. Преобразовыватьизображения
РО 16.4. Использоватьформообразование
и конс ование
РО 16.5. Анализироватьформы
п еобазования
РО 16.6. Использоватьэлементы
технической, архитектурно-строительной
и ин о мщионной а ики
РО 16.7. Использоватьпроектирование
РО 16.8. Выполнятьтворческиезадания

Базовыемод ли обще манита ные и социально-экономические дисциплины
17

18

БМ 1. Развитиеи
совершенствован
ие физических
качеств

БМ 2.

Социально-биологическиеи РО 1.1. Укреплятьздоровьеи соблюдать
психофизиологическиеосновы п инципы здо ового об аза жизни
физическойкультуры; основы РО 1.2. Совершенствоватьфизические
физиологическогои спортивного качества и психофизиологические

основы способностисамосовершенствования;
образаздорового жизни;

координация движений;
оптимизация малых физических
нагрузок; способы повышения
скоростифизическихупражнений;
совершенствование
выносливости,

совершенствование

силы,

быстроты;
управления

передвижения;средствами
воспитание
многобоью.

способностей

Сове шенствование РО 2.1. Владетьосновами к 12



информационно-

коммуникационныхи цифровых
технологийв профессиональной
деятельности; современные
средстваи устройства
информатизщии;порядоких
примененияи программное
обеспечениев профессиональной
деятельности;применениесредств
информационныхтехнологийдля
решенияпрофессиональныхзадач;

19

Применение
информщионно-
коммуникационн
ых и цифровых
технологий

БМЗ.
Применение
базовыхзнаний
экономики и

основ
предприниматель
ства

использование современного
п о аммного обеспечения
Основныепринципырыночной
экономики, мониторинг, спрос,

предложение, монополии и
конкуренция;развитие
предпринимательстваи субъектов
рыночныхотношений;
правиларазработкибизнес-планов;
порядоквыстраивания
презентации;расчетэкономических
затрати результатовдеятельности
предприятия;выявление
достоинств и недостатков

коммерческойидеи; презентация
идеи открытиясобственногодела в

профессиональнойдеятельности;
оформлениебизнес-плана;
определениеинвестиционной
п ивлекательности комме ческих

информационно-коммуникационных
технологий
РО 2.2. Использоватьуслуги
информационно-справочныхи

инте активных веб-по талов

РО 3.1. Владетьосновными вопросамив
областиэкономическойтео ии
РО 3.2. Анализироватьи оценивать
экономические процессы, происходящие
на п едп иятии
РО 3.3. Пониматьтенденцииразвития
мировойэкономики, основные задачи
переходагосударствак «Зеленой
экономике»
РО 3.4. Владетьнаучнымии
законодательными основами организации
и ведения предпринимательской
деятельности в Рес бликеКазахстан
РО 3.5. Соблюдатьэтикуделового
общения

к 13



идейв рамкахпрофессиональной
деятельности; презентациябизнес
идей;основы финансовой
грамотности;правилаадаптации в

обществеи трудовомколлективе;
антикоррупционнаякультура;виды
конфликтови способових
разрешения;правиласубординации
на абочемместе

П о ессиональные мо ли общепо ессиональные и специальные дисциплины
20
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та 01. Организациярабочегоместа
кондитера;техника безопасностииОрганизация

работыкондитера охранатрудана кондитерском

РО 1.1. Характеризоватьпищевую и
хлебопекан п омышленность
РО 1.2. Соблюдатьправилаохраны
труда, экологическойи промышленной
безопасности
РО 1 .З.Соблюдатьсанитарныенормы и
п авила личнойгигиены
РО 1.4. Применятьрегламенты,

стандартыи нормативно-техническую
док ентацию
РО 1.5. Пониматьсостав ин едиентов
РО 1.6. Подготавливатьрабочееместо и
технологическое обо дование к аботе
РО 1.7. Осуществлятьмежличностные
коммуникации, развиватьнавыки
общения

РО 2.1 Оцениватькачество и
безопасностьсы ы по

к 14

к 15гм 02.

П оизводство

производстве;санитарно-
гигиенические требованияк работе
кондитера;планирование
производственногопроцесса
изготовления кондитерских
изделий;контролькачества сырьяи
готовойпродукции;организация
учетаи хранениясырьяи
материалов;рациональное
использование сырьяи снижение
производственныхпотерь;
организациятрудапривыполнении
заказов на кондитерскиеизделия;
работас технологическойи
но мативнойдок ентацией
Характеристикаи классификация
хлебоблочных изделийи пи огов;
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хлебобулочных
изделийи
пирогов

гм оз.
Выполнение
технологических
опе ацийпо

требованияк сырьюдля
хлебобулочныхизделийи пирогов;
подготовка сырьяи
полуфабрикатовк производству;
приготовлениеопарыи теста

различнымиспособами;
контрольтехнологических
параметров;деление, округлениеи
расстойкатестовых заготовок;
формованиеи оформление
хлебобулочныхизделийи пирогов;
охлаждение, хранениеи упаковка
готовойпродукции;дефекты
хлебобулочныхизделийи пирогов,
причиныи способыустранения;
санитарныенормы и правилапри
производствехлебобулочных
изделий;организациятрудаи
техники безопасностина
производстве;контролькачества на
всех этапах изготовления;
использование технологических
карти нормативнойдокументации;
особенностипроизводствапирогов
с азличными начинками

Классификацияи назначение

кондитерскихполуфабрикатов;
требованияк качествусырьяи
вспомогательныхмате иалов;

о ганолептическим показателям
РО 2.2 Подготавливатьсырьек
п оизводств
РО 2.3 Осуществлятьпроизводство
хлебоблочных изделий
РО 2.4 Осуществлятьпроизводство
пи огов
РО 2.5. Выполнятьуборкурабочего
места

РО З.1. Рассчитыватьрецептуры
выпеченных и отделочных

полуфабрикатовкондитерского
п оизводства

к 16
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приготовлению
полуфабрикатов
кондитерского
производства

ТЛ 04. Ведение
процессов
изготовления
массовых тортов,
рулетов,
пирожных,
печенья и

пряников

подготовка сырьяи инвентаряк

работе;приготовлениебисквитных,
песочных, слоёных, заварныхи
медовых полуфабрикатов;
приготовлениекремовразличных
видов (сливочные, масляные,
белковыеи др.); приготовление
помадной, глазировочнойи

желейноймассы; приготовление
начинок и сироповдля пропитки;
темперированиешоколада и
приготовлениешоколадных масс;
соблюдениетехнологических
режимовприприготовлении
полуфабрикатов;контролькачества
готовых полуфабрикатов;
санитарно-гигиенические
требованияприприготовлении
полуфабрикатов;документальное
оформлениеи маркировка

аб икатовпо

Классификацияи ассортимент
рулетов,тортов,массовых

пирожных, печенья и пряников;
требованияк качеству сырья,

полуфабрикатов готовойи

продущии; подготовка сырья и
к производству;инвентаря

приготовлениетеста и кремовдля
массовых тортов и рулетов;
о мование, выпечка и охлаждение

РО 3.2. Обеспечиватьэксплуатацию
технологического оборудованияи

кон ольно-изме ительных п ибо ов
РО 3.3.Приготовитьвыпеченные

полуфабрикатыкондитерского
п оизводства
РО З.4. Приготовитьотделочные

полуфабрикатыкондитерского
п оизводства
РО 3.5. Проверятьбезопасностьи
качествополуфабрикатов

РО 4.1. Изготавливатьи выполнить
отделк печенья и яников
РО 4.2. Изготавливатьи выполнить
отделкурулетов, пирожныхмассового
п оизводства
РО 4.3. Изготавливатьи выполнить

то тов массового оизводстваотде
РО 4.4. Проверятьбезопасностьи
качество продукции

к 17



тортов, рулетов и пирожных;
сборка, пропитка и оформление
массовых тортов и рулетов;
изготовление песочного и

заварногопеченья: технология и
режимы; производствопряников:
рецептуры, технологические этапы,
глазирование; использование

формующихи дозирующихмашин
в массовом
соблюдение
гигиенических

производстве;
санитарно-

норм при
изготовлении изделий;контроль
качества на всех этапах
технологического процесса;
упаковка, хранениеи маркировка
готовой продукции;

24 пм 05.

Обеспечение
безопасности
пищевой
продукции,
соблюдение
правили норм
охранытруда

предотвращение и устранение
технологических де ектов
Основысанитариии гигиены на
пищевом производстве;
требованияк личнойгигиене
работниковпищевойотрасли;
санитарно-гигиенические
требованияк производственным
помещениям, оборудованиюи

инвентарю;пищевые отравления:
виды, причиныи профилактика;
контрольбезопасностипищевой
продукциина всех этапах
п оизводства; технологические

РО 5.1. Обеспечитьбезопасность
вы скаемойпищевойп о

РО 5.2. Обеспечитьсоблюдениеправил
охранытрудаи противопожарной
безопасности
РО 5.3. Оказыватьпервуюпомощь
пос адавшим и несчастных с аях

РО 5.4. Осуществлятьосмотри
проверятьисправностьтехнологического
оборудования

к 18



25 та 06. Ведение
процессасборки
и оформления
пирожных,
рулетов, сложных
тортов

факторы,влияющие на
безопасностьпродукции;
соблюдениесрокови условий
хранениясырьяи готовой
продукции;применениесистемы
ХАССП (НАССР) на пищевом
производстве;законодательные и

нормативныеакты по безопасности
пищевойпродукции;основы
охранытрудана пищевом
производстве;требованияпо
технике безопасностиприработес

оборудованиеми горячими
поверхностями;пожарная
безопасностьи действияпри
возникновении пожа а

Классификацияпирожных, рулетов
и тортовпо видам и сложности

оформления;подготовка
полуфабрикатовк сборкеи
оформлению;сборкаи пропитка
пирожных, рулетови
многослойныхтортов;
использование различныхвидов
кремови начинок в сложных
изделиях; технология нанесения
глазури, помады, мастики и желе;
оформлениеизделийс
использованием насадок, шприцев,
мешков и форм;художественное

РО 6.1. Готовитьразличныевиды
ашения из нихмастики, ма ципана и

РО 6.2. Изготавливатьдетали рисунка,
ашения из шоколада

РО 6.3. Осуществлятьфигурнуюнарезку
аб икатов, пи ожных.выпеченных по

РО 6.4. Осуществлятьсборкузаготовок
пи ожных, летов, то тов

РО 6.5. Оформлятьповерхности
заготовок с использованием крема,
шоколада, глаз ей, элементов деко а

РО 6.6. Проверятькачествооформления
для выявления и устранения
несоответствий.

к 19



оформлениетортов:цветы,
фигурки,узоры, надписи; сборкаи
оформлениетематических и

заказных тортов(свадебных,
юбилейныхи т.д.); применение
современныхукрашений:велюр,

зеркальнаяглазурь, изомальт,
айсинг;использование
натуральныхи съедобных
декоративныхэлементов;
соблюдениетехнологических
параметровприоформлении
изделий(температура, влажность и
др.); требованияк санитариии
гигиене приоформленииготовой
продукции;контролькачества
внешнего вида и соответствия
оформлениятребованиям
заказчика; упаковкаи
транспортировкаоформленных
изделий

РО 6.7. Планироватьи организовывать
собственнуюдеятельность в рамках
реализациипроектапо изготовлению
сложных тортов



3.2. Своднаятаблица, отражающая объемосвоенных кредитов/часов
в разреземодулей(дисциплин) образовательнойпрограммы

Объем
в емени

Наименованиемодуля(дисциплины) и видов учебнойдеятельности

1-2

1-2

3-4
1-31-2
1-2

3-4
1-2

1-2

1-2

3-4
1-2

3-4
3-4
3-4

3-62-3

00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

01 .Казахскийязык и лите а
02. ССКИЙязык
ОЗ. сская литеа а
04.Инос анный язык
05.Математика
06.Ин о матика
07 .Исто ия Казахстан
08.Глобальные компетенции
09.Физическая к ль а

а

10.Начальная военная и техническая подготовка
11.Всеми ная исто ия
12.Химия
1 З.Физика
14.Геог а ия
15 .Биология
16.Г а ика

БМ 1. Развитиеи сове шенствование изических качеств
БМ 2. Применениеинформационно-коммуникационныхи цифровых
технологий
БМ З.П именение базовыхзнанийэкономики и основ п едп инимательства

ТЛ 1. Организацияработыкондитера
3,5
11

96
96
96
120
120
48
72

120
96
96
96
72
96
72
48
72

84

264



1

2

2

З

З

1-3

З
1-3

ГМ 2, П оизводство хлебоблочных изделийи пи огов

ГМ З. Выполнениетехнологических операцийпо приготовлению
аб икатов кондите ского п оизводствапо

lTvI 4. Ведениепроцессовизготовления массовых тортов, рулетов,
пи ожных, печенья и яников

ТЛ 5. Обеспечениебезопасностипищевойпродущии, соблюдениеправили
но м о аны да

6. Ведениепроцессасборкии оформленияпирожных, рулетов, сложных
то тов

П оме очная аттестация
Итоговаяаттестация
Самостоятельнаяаботаоб ающихся
Общееколичество чебнойнаг зки
Ф льтативныезанятия
Конс льтации

11

16

17

25

26,5

6

З

180
15
12

264
384

408

600

636

144
72

4320
360
288

2

З

4

5

6

2-6
6

з

з

Э

Э

Э
э

* Обозначения:З — зачет (дифференцированный зачет); Э — экзамен.



3.3. Матрицадисциплин по компетенциям

Общеобразовательныедисциплины

о
8

8
О

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

Наименование
Дисциплин

Наименование
компетенции

Совершенствоватьустнуюи письменнуюречьчерезанализ идейно
— х дожественного соде жания п оизведений
Осуществлятькоммуникациюв устнойи письменнойформахна
гос да ственном, сском и инос анном языках

Применятьестественно-научныеи математические знания
Пониматьисторию, рольи место Казахстанав мировомсообществе
Демонстрироватьстремлениек физическому
самосовершенствованию,ориентироватьсяна здоровыйобраз
жизни

Демонстрироватьсознательное и ответственное отношение к

вопросамНачальнойвоеннойи тактическойподготовки, личной
безопасностии безопасностио ающих

Ориентироватьсяв окружающем миречерезпонимание сущности
п оявленияи азвития жизни на планете Земля
Формироватьгеографическоеи пространственноемышление
Вьшолнять графическиеработы
Анализироватьразличныеточки зренияи оценки исторических

оо

о

оо 8

пвовопппоооооопо

паппппоппооаппвп



11

12

13

14

ВВВВВВВВВВВВВВВВ
событий
Анализироватьвопросыглобальногохарактераи межкультурного
взаимодействия

Обще манита ные и социально-экономические дисциплины
Наименование
дисциплин

Наименование
Компетенции

Демонстрироватьстремлениек физическому
самосоьершенствованию,ориентироватьсяна здоровыйобраз
жизни

Применятьсовременныеинформационно-коммуникационныеи

ци овые технологий
Владетьосновами правовойсистемы и экономики, навыками
предпринимательскойдеятельности и проявлятьгражданскую
позицию в сфереантикоррупционныхявлений

0

Э
о
о
О

О

о8

о

О

о

о

о

пвоппопшаоовпоа



Общеп о ессиональные и специальныедисциплины

23

15

16

17

18

19

20

Наименование
дисциплин

Наименование
компетенции

Организоватьработукондитера
Производитьхлебобулочныеизделия и пироги
Вьшолнятьтехнологические операцийпо приготовлению

аб икатов кондите ского оизводствапо

Осуществлятьпроцессыизготовления массовых тортов, рулетов,
пи ожных, печенья и яников
Обеспечиватьбезопасностьпищевойпродукции, соблюдение
авилино м о аны да

Осуществлятьпроцессысборкии оформленияпирожных, рулетов,
сложных то тов

о

о

8
О

о

0

оС)

о8

о

о

8

ж

0

о

О

о

о8 8

пппппппшюпопооо


